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Erwtensoep uit de slowcooker
Recipe rating: N/A

Ingrediënten

500 gram spliterwten

500 gram schouderkarbonade

½ knolselderij

1 grote winterpeen

1 grote prei

1 aardappel

3 runderbouillonblokjes

2 laurierblaadjes

1 liter water

peper

1 rookworst

Bereiding

Porties

8 porties

Voorbereidingstijd

10 minuten

Kooktijd

6 uren 

Totale tijd

6 uren 10

minuten

Doe de bouillonblokjes in een liter kokend water. Was de spliterwten en doe ze in de slowcooker.1

Schil de knolselderij en snijd in kleine blokjes. Doe hetzelfde met de winterpeen en de aardappel.2

Snijd de prei in kleine stukjes en was deze goed.3

Doe de groenten op de spliterwten en voeg de bouillon toe. Roer even goed door en leg de

karbonades er boven op. Sluit de slowcooker af en zet deze gedurende 6 uur op LOW. Roer

tussendoor even door.
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Haal de karbonades er uit en snijd deze in kleine stukjes. Snijd de rookworst in plakjes en dit samen

met de gesneden karbonade bij de soep. Breng op smaak met zout en peper. Eet smakelijk!
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